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GASTHAUS

HEUTE BEI UNS:

. CIOLICHI - £5 GIBT (JIBDeR BALKHEIDL ..

VORI BALKHENDL
HendlIsuppe mit Fritatten 6,50
Gebackener Chicorée mit Orangenvinaigrette und Ziegenké&se 9,50
Steirischer Schopf Schinkenmanufaktur Vulcano mit Krautsalat und Borlottibohnen 10,50
Gebeizten Lachs mit Rettich und Schmand 13,50

BACKHENDL I SCHUSSERL SeRVIERT

Haxerl, Oberkeule, Flligerl und Bruststiick, paniert, goldbraun ausgebacken
dazu ein gemischter Salat mit Klrbiskerndéldressing 22,50
Weinempfehlung: 2019 Sauvignon blanc, Weingut Winkler-Hermaden, Steiermark 0,151 7,00 0,751 32,50

NIACHIY BACKHEIDL

GrieBflammerie mit Birne 7,50
Kleiner Késeteller von der Késefeinschmeckerei Kober, Besdorf 3 stiick 7,50

Unsere Hendl stammen vom Millianshof, Bergheim, Rheidt — empfohlen von Slowfood NRW



